SPEISEPLAN SERVICEHAUS SONNENHALDE

V vegetarisch B&B = Brot & Butter .. .6:‘6 NNENHALDE

RV 1 H A U

VOM 01.04.2025 - 06.04.2025 *
— Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag, Sonntag,
01.04.2025 02.04.2025 03.04.2025 04.04.2025 05.04.2025 06.04.2025
Vor- Mixsalat Karottencreme- Blumenkohl- Brotsuppe Blattsalat (hell) Lauchcreme-
speise suppe cremesuppe suppe
Meni | Putengulasch Rinder-Hack- Schweine- Ruhrei mit Krautschupf- Rinderbraten in
mit Paprika und | fleischroélichen schnitzel Natur Spinat und nudeln mit Speck | Rotweinsol3e mit
Hornchen- mit Curry-Sol3e mit Champignon- | Butterkartoffeln und BratensolRe | Kroketten und
Nudeln und Gemusereis | sole, Spatzle Blumenkohl-
und Leipziger gemuse
Allerlei ~
Menu |l Bohneneintopf Blumenkohl- Pfannkuchen mit | veg. Maul- Belgischer Gnocchi-Spinat-
mit Gemulse und | Kase-Medaillon | Apfelmus taschen in der Kartoffelplree- Kaseauflauf
Kartoffeln mit Sahnesolle Bruhe mit Auflauf mit Ei
und Dampfkartof- Kartoffelsalat und Lauch
4 N 4
Menu Il Schweine- Hackfleisch- Schweine- Ruhrei mit Spinat | Kartoffelcreme- Rinderbraten in
gulasch mit rolichen mit schnitzel Natur und Kartoffeln suppe RotweinsolRe mit
Passierte Nudeln Curry-Solte und | mit Champignon- Kartoffelptree
Kost Reis solbe, Spatzle und Blumenkohl
und Leipziger
Allerlei
Dessert Frichtequark Saison-Obst Joghurt Typ Fruchtgritze Pudding Hasel- Mousse au
X »vanille® nussgeschmack | chocolat
A Y
Abend- Rollmops mit Wienerle mit Brot | Salatteller mit Brie mit kérnigem | Streichmettwurst Schinkenpastete
essen Maasdammer, und Butter Putenstreifen, Frischkase und (-grob) mit und Maasdamer
Fleischwurst und Brot und Butter Zwiebelscheiben, Limburger und mit Cornichons, B
Senfgurken, B & B Brot und Butter { Mixed Pickles &B
Kuchen Griel3schnitte mit | Blatterteig- Karottenkuchen | Orangenkuchen | Butterkuchen Erdbeerschnitte
\1 Obst teilchen (Rublitorte)

Bei Fragen zu Allergenen & Zusatzstoffen wenden Sie sich bitte an die Kiichenleitung oder auf www.servicehaus-sonnenhalde.de

Anderungen vorbehalten!



SPEISEPLAN SERVICEHAUS SONNENHALDE

® @ S ER VY | € EHAUS
vegetarisch B&B = Brot & Butter < *®ONNENHALDE
VOM 07.04.2025 — 13.04.2025 V ? Lo
— Montag, Dienstag, Mittwoch, Donnerstag, Freitag, Samstag, Sonntag,
07.04.2025 08.04.2025 09.04.2025 10.04.2025 11.04.2025 12.04.2025 13.04.2025
Vor- Kartoffelcreme- Bohnensalat Klare GemUse- Brokkolicreme- Zwiebelsuppe Mixsalat Blumenkohl-
speise suppe & suppe & Blattsa- | suppe cremesuppe
4 Eisbergsalat lat (Rot)

Menu | Makkaroni in Schaschlik- Lasagne mit Hahnchen Seelachsfilet Gaisburger Rindersauer-
Sahnesauce mit | Eintopf vom Rinderhack- Cordon Bleu gebraten mit Marsch mit braten in
Vorderschinken Schwein mit fleisch mit Bratensol}e, Dillso3e und Rindfleisch Burgundersolde
und geriebenem | Paprika und Reis Petersilien- Petersilien- mit Spatzle und
Hartkase kartoffeln und kartoffeln Balsamico-

Pariser Karotten Rotkraut

Menu |l Hausgemachter | Kartoffel- Champignon- Spiegeleier mit Gemuseschnitzel | Bunter Brokkoli-Auflauf
Kaiserschmarrn | Frischkase- ragout mit Rahm-Blattspinat | mit DillsoRe und | Kartoffelauflauf mit Mandeln und
mit Kirsch- Taschen mit Vita- | Bandnudeln und Petersilien- | Petersilien- mit Gemuse Bearnaise-Solde
kompott Rahmgemdise kartoffeln kartoffeln

Meni lll | Nudeln in Sahne- | Schaschlik- Spaghetti mit Hahnchen Fischfilet mit Bunter Rindersauer-
sauce mit Eintopf vom Rinderbolognese | Cordon Bleu Dillsofe und Gemuseeintopf braten in

Passierte | Vorderschinken | Schwein mit mit BratensolRe, | Kartoffelplree mit Kartoffeln Burgundersole

Kost und Reibekase Paprika und Reis Nudeln und mit Spatzle und

Pariser Karotten Balsamico-
Rotkraut
Dessert | Erdbeer-Rhabar- | Waldbeerquark Saison-Obst Nussjoghurt Obstsalat Schoko- Joghurt-Pfirsich-
\t berkompott GrieBpudding Mousse

Abend- Knoblauchwurst, Paprikalyoner bunter Eiersalat, Pizzafleischkase Huattenkase mit Farmer Schinken Champignon-

essen Kaseaufschnitt und Limburger mit | Brot & Butter am Stuick, Gemusewdirfel mit Elblander pastete mit Toma-
und Tomaten, Gewdlrzgurken, Brot & Butter und Radieschen, (Natur) und Mixed | ten-Olivenkase
Brot & Butter Brot & Butter Brot & Butter \t Pickles, B & B und Maiskolbchen

Kuchen , | Kekse Kasekuchen mit Bananenkuchen | Schmandkuchen Kirsch-Bierkuchen | Streusel- Himbeerschnitte

' Schokostreusel mit Obst Hefekuchen

Bei Fragen zu

Allergenen & Zusatzstoffen wenden Sie s

ch bitte an die Kiich

enleitung oder auf www.servicehaus-sonr

ienhalde.de  Ande

rungen vorbehalten!



SPEISEPLAN SERVICEHAUS SONNENHALDE

® @ S ER VY | € EHAUS
vegetarisch B&B = Brot & Butter *c*©ONNENHALDE
VOM 14.04.2025 — 20.04.2025 Ve e
— Montag, Dienstag, Mittwoch, Donnerstag, Freitag, Samstag, Sonntag,
14.04.2025 15.04.2025 16.04.2025 17.04.2025 18.04.2025 19.04.2025 20.04.2025
Vor- Griel3klolichen- Weilkrautsalat Backerbsen- Kasecreme- Fladlesuppe Mixsalat Cremesuppe
speise suppe suppe suppe & von geraucherter
~ Blattsalat (Rot) Forelle
Menu | Geflllte Schweinegulasch | Frikadelle mit Eier in Gruner Lachsfilet mit Linseneintopf Lammragout mit
Zucchinihalften mit Champignon | Bratensol3e, Solde ,Frankfur- | GemulsesolRe mit Wienerle Kartoffelgratin
in tomatisierter und Spiralnudeln | Kartoffelptree ter Art" mit und Butter- und Bohnen-
Buttersol3e mit und Karotten- Butterkartoffeln kartoffeln gemuse
Rosmarin- gemuse
kartoffeln
Menu Il Apfelstrudel Kartoffeleintopf Bunte Reis- Ofenschlupfer Krauter- Bunter Tagliatelle mit
und Sauce mit Gemuse pfanne mit mit Sauce mit pfannkuchen mit | Nudelauflauf mit | Hirtenkase und
mit Vanille- Gemuse und Vanille- Kaiser-Rahm- Gemduse und Blattspinat
geschmack Champignongs geschmack gemuse und TomatensolRe
4 \Q \,{ 4 Butterkartoffelnﬂ 4 4
Meni Il | Zucchini Timbale | Schweinegu- Frikadelle mit Ofenschlupfer Fischfilet mit Linseneintopf Lammragout mit
in tomatisierter lasch mit Reis Bratensole, mit Sauce mit Cocktail-Sole, (veg.) Kartoffelplree
Passierte | Buttersole mit Kartoffelplree Vanille- Kartoffelplree und grine
Kost Kartoffelplree und Karotten geschmack und Grillgemuse Bohnen
Dessert | Pfirsichkompott Schoko-Quark Saison-Obst Erdbeerjoghurt Gelbe Frucht- Pudding Apriko- | Mousse au
\'! Grutze sen-Geschmack | chocolat
Abend- Cervelatwurst und | Heringssalat mit Toast Florida (mit Rindfleisch-Salat, | St. Albray mit Pressack Rot und | Petersilienpastete
essen Kaseaufschnitt mit | Salzkartoffeln Pfirsichwirfel und | Brot & Butter Butterkase, Salat- | Weil® mit Raucher- | mit Bergjausen-
Gewlrzgurke, Brot Vorderschinken- gurke und Paprika,, | kase und Salatgur- | kdse und Silber-
& Butter streifen) Brot & Butter ke, B & B zwiebeln
Kuchen\t Zitronen-Muffin Rihrkuchen mit Berliner Zebrakuchen Sandkuchen Apfel-Zimt- Donauwelle
Obst und Streuseln Schnecke

Bei Fragen zu Allergenen & Zusatzstoffen wenden Sie sich bitte an die Kiichenleitung oder auf www.servicehaus-sonnenhalde.de

Anderungen vorbehalten!



SPEISEPLAN SERVICEHAUS SONNENHALDE

® @ S ER VY | € EHAUS
vegetarisch B&B = Brot & Butter *c*©ONNENHALDE
VOM 21.04.2025 — 27.04.2025 Ve e
— Montag, Dienstag, Mittwoch, Donnerstag, Freitag, Samstag, Sonntag,
21.04.2025 22.04.2025 23.04.2025 24.04.2025 25.04.2025 26.04.2025 27.04.2025
Vor- klare Tomaten- Rettichsalat Fladlesuppe & Champignon- Nudelsuppe Gurkensalat Barlauchcreme-
speise suppe mit Rote-Bete-Salat | cremesuppe suppe
~{ | KioRchen
Menu | Schweinebraten | Soljanka Konigsberger Hahnchenbrust- Paniertes Badischer Putenbraten mit
,Brauhaus” mit (Osteuropaischer | Klopse (Rind) mit | filet mit Kabeljaufilet mit | Nudeltraum ( Krauter-Rahm-
Malzbiersol3e, Eintopf) Kapernsof3e und | Currysof3e und Remoulade und | Rinderhack- sol3e, Kartoffel-
Semmelkndédel Salzkartoffeln Tomaten-Curry- Kartoffelsalat fleisch) gratin und
und Bayrisch Nudeln Buntes-Karotten-
Kraut gemuse
Menu |l Grostl veg. Paprika mit | Gnocchi in Bandnudeln veg. Maulta- Kohlrabieintopf Gemusestrudel
(vegetarisch) mit | Gemuseflllung, | Barlauch-Sahne- | ,Gartnerin Art* schen ,Mornay“ | mit Kartoffeln mit Bearnaise-
Rahmsauce und | Sahnesof3e und | sauce mit ger. mit Edelpilz- mit Kdusesauce | und Gemuse Sofde und
Bayrisch Kraut Dampfkartoffeln | Hartkase rahmragout Uberbacken und Kartoffelgratin
4 \Q « 4 Kartoffelsalat 4 \t
Meni lll | Schweinebraten | Kartoffel-Kase- Koénigsberger Bandnudeln Panierter Fisch Kohlrabieintopf Putenbraten mit
mit Malzbier- Plree mit Klopse (Rind) mit | ,Gartnerin Art" mit Remoulade mit Kartoffeln Preiselbeer-
Passierte | Sofe, Kartoffel- Gemusegarnitur | Kapernsof3e und | mit Edelpilz- und Kartoffelsalat | und Gemuse Bratensole,
Kost puree und und SahnesoRe | Kartoffelplree rahmragout Kartoffelgratin
Bayrisch Kraut und Gemuse-
\'{ ﬂ garnitur
Dessert | Joghurt-Erdbeer- | Frichtequark Saison-Obst Stracciatella- Obstsalat Pudding mit Kaffeecreme
\'! Mousse joghurt Vanillegeschmack
Abend- Jagdwurst mit Brathering mit Jagertoast (mit Weilwurst mit Cambozola, Bre- Landrauchschin- Bruhwurstpastete
essen Pfefferkase und Zwiebelringen Pilzen und Vorder- | stiRem Senf und nesselkase und ken, Paprikakase mit Ei, Edamer
Tomaten, Brot & Brot & Butter schinkenstreifen) Laugengeback frisches Gemise, | mit Maasdamer und Salatgurke,
Butter Brot & Butter und Gurke, B & B Butter & Brot
Kuchen\t Latte-Macchiato- | Marmorkuchen Blatterteig- Zitronenkuchen Karottenkuchen | Nuss-Zopf Erdbeerschnitte
Schnitte teilchen (Rublitorte)

Bei Fragen zu Allergenen & Zusatzstoffen wenden Sie s

ch hitte an die Kiichenleitung oder auf www.servicehaus-sonnenhalde.de

Anderungen vorbehalten!



SPEISEPLAN SERVICEHAUS SONNENHALDE

. _ @ S ERV I CEHAUS
VOM 28.04.2025 - 30.04.2025 V vegetarisch B&B = Brot & Butter ;.G?NNE HALDE
— Montag, Dienstag, Mittwoch,
28.04.2025 29.04.2025 30.04.2025
Vor- Brotsuppe Bohnensalat Lauchcreme-
speise 4 suppe
Menu | Linsen mit Schweinege- Rinderhack-
Wienerle und schnetzeltes braten mit
Spatzle Paprika mit Rahmsolie,
Spiralnudeln Rostitaler und
Karottengemuse
Menu I Milchreis mit Kartoffeleintopf Krauter-
Zimt-Zucker und pfannkuchen mit
Zimtkirschen Spargelragout
Menu Il | Linsen mit Kartoffeleintopf Rinderhack-
Wienerle und braten mit
Passierte | Spatzle Bratensol3e und
Kost Karotten
Dessert | Apfelkompott Heidelbeerquark | Saison-Obst
Abend- Truthahn Morta- Heringssalat mit Gemlusetoast mit
essen della mit Krauter- Salzkartoffeln Vorderschinken-
Frischkase und streifen
Essiggurke
Kuche% Schoko-Muffin Griel3schnitte mit | Schoko-Nuss-

Bei Fragen zu Allergenen & Zusatzstoffen wenden Sie sich bitte an die Kiichenleitung oder auf www.servicehaus-sonnenhalde.de

Obst

Kuchen

Anderungen vorbehalten!



